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I Seleccién y Formacién en Hosteleria

LOS MEJORES RESTAURANTES DE LA ZONA CENTRO
BUSCAN SITIO EN LA FINAL DEL CONCURSO
‘CAMARERO DEL ANO’

El préximo 11 de noviembre se celebra una nueva fase regional del Concurso, dirigido por
Linkers, con profesionales de Madrid, Castillay Leén y Castilla-La Mancha

Los mejores restaurantes de Madrid, Castilla-La Mancha y Castillay Ledn, varios de ellos
distinguidos con estrella Michelin como Albora, Punto MX o Club Allard, participan en
la altima semifinal del concurso ‘Camarero del Aio’, que tendra lugar el préoximo 11 de
noviembre en el Centro Superior de Hosteleria del Mediterraneo (Centro Comercial La
Ermita) de la capital. Un concurso organizado por el Grupo Caterdata y dirigido por la
consultora hostelera Linkers que quiere reconocer la importante labor que ejerce el personal
de sala en el amhito de la Hosteleria y que ha logrado despertar el interés de los mas
prestigiosos restaurantes, que buscan un sitio en la gran final.

Con la finalidad de reconocer la labor
al profesional de la sala, una figura
determinante en cuanto a que gestiona el
principal activo de un restaurante: su cliente, y
no siempre debidamente considerada, surge el
Concurso ‘*Camarero del Afio’ que cuenta con la
consultora especializada en Hosteleria Linkers
en la direccién técnica. Una cita que, tras un
recorrido de 29 meses organizando distintas
fases regionales en toda Espaia, llega a
Madrid el préoximo 11 de noviemhre para
organizar la altima de las semifinales.

Un total de cinco profesionales de la
Comunidad de Madrid, Castillay Leén y Castilla-La Mancha participaran en esta semifinal, que ha atraido
el interés de grandes restaurantes de la zona centro, algunos de ellos distinguidos con estrellas Michelin y
que cuentan ya con importantes titulos y reconocimientos.

Los concursantes en esta fase, que se celebrara en el Centro Superior de Hosteleria del Mediterraneo
(Centro Comercial La Ermita) de Madrid son Esteban Morales, Jefe de Rango del Restaurante Albora
(Madrid), dirigido por Jorge Davila y que cuenta con una estrella Michelin; Valentin Checa, Sumiller del
Restaurante Lavinia (Madrid), ganador del Concurso Mejor Sumiller de Castilla-La Mancha 2015; y
Maria Torrecilla, Camarera y Sumiller del Club Allard, establecimiento madrilefio dirigido por Maria
Matute y que ostenta dos estrellas Michelin.

Completan la participacion en esta fase del Concurso Reheca Mejias, Camarera del restaurante
Punto MX (Madrid), dirigido por Roberto Ruiz y distinguido con una estrella Michelin, y Oscar Quintana
Lourido, Maitre y Head Sommelier del Hostal San Marcos, emblematico establecimiento de cinco

estrellas ubicado en Leén.
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En palabras de Marianela Olivares, Directora General de
la consultora hostelera Linkers, “se trata de una edicién
muy especial del Concurso que cuenta con la participacion, por
primera vez, de los mejores restaurantes de Madrid, Castilla-
La Mancha y Castilla y Leén, algunos de ellos reconocidos con
estrella Michelin”. Una muestra, segin esta profesional, “‘de que
la figura del camarero vuelve a ganar peso entre los clientes de
establecimientos gastronémicos” .

El Concurso,que dardaacceso alagran final,buscael camarero
que no solo demuestre hahilidades técnicas, sino tamhién
capacidad de persuasion, conocimientos especificos de
productos y huena capacidad de comunicacién. Por ello,
la semifinal contara con pruebas como cata de vino a ciegas,
elaboracién de una tapa creativa, tiraje y maridaje de cerveza,
0 montaje de una mesa, entre otras. Dentro de las valoraciones
el jurado puntuara la organizacién del tiempo, la técnica, el
conocimiento, la argumentacion persuasiva y la creatividad.
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Sohre Linkers

Linkers, consultora de Recursos Humanos aplicados a la Hosteleria, nace en 2010 de la mano de un equipo con amplia trayectoria
en el sector, ofreciendo soluciones para que los empresarios hosteleros construyan una fuerte marca a través de la excelencia de su
personal: un portal web de bisqueda de empleo especializado en su ambito, selecciéon de personal a medida, formacién customizada a
profesionales e impartida por expertos en gestion de empresas turisticas, coaching, consultoria de negocio, cliente misterioso... Todo
ello, con el objetivo de optimizar la calidad de servicio y bajo una filosofia: ‘Linkers te ayuda a potenciar tus cualidades’.

www.linkers.es
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